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Hoflößnitz

Traminer . spätlese
2011 · Prädikatswein · halbtrocken
aus ökologisch erzeugten Trauben

Weingut
In der Hoflößnitz wird seit 1401 Wein angebaut und 
gekeltert. Jahrhundertelang befand sich das Wein-
gut in kurfürstlich sächsischem Besitz, heute ist das 
Gut der einzige zertifizierte kontrolliert-ökologisch 
wirtschaftende Weinbaubetrieb Sachsens mit rund 
8,5 ha Anbaufläche. 

Rebsorte
Der Traminer gilt als eine der europäischen Ursorten 
des Weins. Er ist sehr anspruchsvoll was Boden und 
Lage betrifft und wird deshalb – vor allem außerhalb 
Sachsens – nur in geringem Umfang angebaut.

Lage / Boden
Radebeuler Goldener Wagen / Syenitgestein, 
stellenweise mit Schwemmsanden

Charakteristik
Elegant und typisch sächsisch ist unser honiggelb 
leuchtender Traminer. Verführerischer Rosen- und 
Muskatblütenduft verspricht, was dieser Wein auch 
im Munde hält. Dazu gesellen sich am Gaumen 
Aromen von Honigmelone, Nelke und Ingwer. Sehr 
animierend – ob in lauen Sommernächten oder im 
Winter am Kamin.

Alkohol: 11,5 % · Restzucker: 14,6 g/l · Säure: 5,7 g/l
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